COSTRUIRE UN FORNO IN TERRA CRUDA
Corso per imparare a costruirsi un forno in terra cruda per cuocere pane, pizze…

Tenuto da: Andrea Magnolini |  www.passileggerisullaterra.it/Andrea_Magnolini.html
Data, durata, alloggio e pasti: sabato 26 e domenica 27 maggio 2012, dalle 9,30 alle 18.
I pasti verranno offerti da chi ospita il corso, ma sarebbe bello se ogni partecipante portasse qualche cibo da condividere (cibo tipico, qualcosa da bere, …) Le possibilità per dormire sono in tenda nei dintorni della casa che è in campagna, dentro al Parco dei sassi, 2 posti letto in casa con proprie lenzuola, possibilità di trovare un letto in casa di amici vicini, da concordare.
Luogo: Cà le Budrie, via Busano 580, Samone di Guiglia (MO), Parco dei sassi di Roccamalatina, promosso dall’Associazione Il cacomela (ilcacomela.blogspot.com, fb:Il cacomela)
[image: Macintosh HD:Users:gabrielemalavasi:Desktop:IL CACOMELA:logo cacomela defnitivo[6].jpg] Argomenti: Impareremo le modalità per realizzare un forno naturale, longevo e robusto attraverso alcuni passi: riconoscendo il tipo di terra di casa propria, costruendo la base del forno, imparando due o tre tecniche per fare la cupola e imparando a rifinire la terra con varie forme. La domenica sperimenteremo la cottura di pane, focacce, pizze, biscotti…Verranno date inoltre tutte le istruzioni per poter cuocere una volta che il forno si asciuga completamente: imbiancatura della cupola, le braci, prove per la temperatura ecc. Per il secondo giorno quindi  invitiamo a portare impasti crudi per la pizza, torte, verdure da cuocere al forno ecc… 
Info più dettagliate sui contenuti del corso su: www.passileggerisullaterra.it/Corso_di_autocostruzione_forni_in_terra_cruda.html   
Materiale: Per i partecipanti, oltre l'esperienza, c'è una piccola dispensa riassuntiva e la possibilità di prendere appunti per test e misure. Vestirsi con abiti comodi e da poter sporcare.
Numero partecipanti, costo e modalità iscrizione: il numero minimo di partecipanti è 10, il massimo 15.  Si raccolgono le adesioni ai numeri segnati sotto o tramite mail; una volta raggiunto il numero minimo verrà comunicato ai partecipanti l’inizio del corso. 
Il costo totale del corso è di 95 euro a testa. Il pagamento della caparra di 30 euro dovrà essere effettuato su carta Postepay numero 4023 6006 0612 7704 entro il 23 maggio; il resto della quota, 65 euro, potrà essere versato il sabato 26/5 direttamente sul posto. L’iscrizione scade il 20 maggio.


Associazione Il cacomela
Via case giuste 124 Pieve di Trebbio (MO)                
ilcacomela@gmail.com
ilcacomela.blogspot.com
facebook: il cacomela
320 6345096
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